
Forsfood Oy | Ajokkikuja 5 | 61800 Kauhajoki | Finland
+358 20 7995 888 | forsfood@forsfood.fi

www.forsfood.fi

Yksi laite soveltuu niin pehmeille, kuin koville tuotteille.
Cabro soveltuu erinomaisesti myös kukka-ja parsakaalin 
nuputtamiseen.

CABRO on kehitetty kaalin ja salaattien kantojen poistoon tehokkaasti ja hukkaa minimoiden.

Kone on valmistettu kokonaan ruostumattomasta teräksestä (304) ja elintarvikekelpoisista
muoviosista.

Eri tuotteille on omat ohjelmansa, jolloin tuotevaihto on helppoa.

Lisävarusteena Cabroon voidaan asentaa leikkaus- / lohkomisyksikkö, joka on sijoitettu
kannanpoistoyksikön jälkeen.
Tämä mahdollistaa tuotteen jakamisen 2, 4 tai 8 osaan riippuen siitä, kumpaako jakoveistä
käytetään. Tämäkin lohkomisyksikkö on varustettu pikavapautuksella, mikä mahdollistaa eri
lohkomiskokojen vaihdon nopeasti ja helposti.

Cabro on saatavilla yksi ja kaksilinjaisena.
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(P x L x K): 4.280 x 1.542 x 2.629 mm. (Yksilinjainen)
Paino : +/- 900 kg.
Sisäänsyöttökorkeus : n. 1.000 mm.
Ulostulokorkeus: n. 700 mm.
Virta: 400 V, 50 Hz, 3 Ph. 4kW
Ilmanpaine : min. 6 bar, max. 8 bar / dry air (min.∅10mm).
Vesi: 20 LTR/min , 2 bar with 100% CIP tuotannossa
(puhdistukseen).
Kapasiteetti koville tuotteille : n 25 kpl/min kannanpoistolla ja n. 20
kpl/min kannanpoisto ja lohkomistoiminnolla.
Kapasiteetti pehmeille tuotteille (esim. jäävuorisalaatti): n 40 kpl/
min kannanpoistolla ja n. 45 kpl/min kannanpoisto ja
lohkomistoiminnolla.
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