Machines from North

EILLERT CABRO KANNAPOISTAIJA
SALAATEILLE JA KAALILLE

CABRO on kehitetty kaalin ja salaattien kantojen poistoon tehokkaasti ja hukkaa minimoiden.
 Yksi laite soveltuu niin pehmeille, kuin koville tuotteille.
o Cabroa voidaan kayttaa myos kukka-ja parsakaalin nuputtamiseen.

Kone on valmistettu kokonaan ruostumattomasta teraksesta (304) ja elintarvikelaatuisista
muoviosista.

Kone on varustettu leikkuuyksikon pikalukitusjarjestelmalla ja ohjelmat voidaan valita
kosketusnaytolta.

Vaihdettavissa olevat leikkuupaat on myos varustettu pikalukituksella, mika helpottaa
tuotteen vaihtoa. Leikkuupaiden vaihtoprosessi kestda noin 1 minuutin.

Lisavarusteena Cabroon voidaan asentaa leikkaus- / lohkomisyksikko, joka on sijoitettu
kannan poistoyksikon jalkeen.

Tama mahdollistaa tuotteen jakamisen 2, 4 tai 8 osaan riippuen siita, kumpaako jakoveista
kdytetaan. Tamakin lohkomisyksikko on varustettu pikavapautuksella, mika mahdollistaa eri
lohkomiskokojen vaihdon nopeasti ja helposti.

Cabro on saatavilla yksi ja kaksilinjaisena.
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Alterations reserved

TEKNISET TIEDOT

J S mwm

(PxLxK):4.280 x 1.542 x 2.629 mm. (Yksilinjainen)

 Paino: +/-900 kg.

o Sisdansyottokorkeus : n. 1.000 mm.

« Ulostulokorkeus: n. 700 mm.

« Virta: 400 V, 50 Hz, 3 Ph.

o llmanpaine : min. 6 bar, max. 8 bar / dry air (min. 10mm).

« Kapasiteetti koville tuotteille : n 20 kpl/min kannanpoistolla ja n. 20
kpl/min kannanpoisto ja lohkomistoiminnolla.

« Kapasiteetti pehmeille tuotteille (esim. jenkki): n 50kpl/min

kannanpoistolla ja n. 45 kpl/min kannanpoisto ja lohkomistoiminnolla.
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