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Pesuprosessin säätäminen tuotteille sopivaksi on tärkeää. WASH-sarjan pesukoneet ovat hyvin
monipuolisia niissä olevien monien eri säätömahdollisuuksien ansiosta. Koneella voidaan pestä sekä
kelluvia että uppoavia vihanneksia.
Erityisten säätöjen ansiosta pesu voidaan suorittaa joko manuaalisesti tai PLC-ohjatusti. Kone
erottelee tuotteista lian, kuten hiekan, kivet ja hyönteiset. Tehokas pesu optimoi tuotteiden säilymisen
ja tuoreuden.
PLC-toteutuksen ansiosta pesurissa voidaan tallentaa erilaisia ohjelmia, joiden ansiosta prosessin
toistettavuus on helppoa ja nopeaa. Koneesta löytyy muun muassa kaksinkertainen vesiruuvi ja
tarvittaessa käytettävissä on ilman suihkutusjärjestelmä. 
Välipuhdistus automaattisesti CIP- järjestelmän avulla (Cleaning In Place). Tämä ohjelma poistaa
vettä automaattisesti ja huuhtelee putkiston, minkä jälkeen se täyttää koneen uudelleen.
Pesuriin voidaan lisäksi asentaa myös järjestelmä
veden säästämiseksi (WMS, Water Management System). Oikeanlaisen tekniikan avulla voidaan
saavuttaa huomattavia säästöjä veden käytössä.
Kapasiteetti WASH-20 mallissa jopa noin 1250 kg/h
Wash-30 mallissa jopa n. 2500 kg/h tuotteesta riippuen.

Valmistaja: Eillert (NL)

Kapasiteetti: Altaassa n. 150 litraa/m
Jännite: 400 V, 50 Hz, 3-vaihe+PE, 3,4 kW
Kapasiteetti suodatintankissa: n. 200 litraa + 35
litraa/m

TEKNISET TIEDOT (EIL-WASH)
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